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Affumicatore Portatile a freddo

Ideale per I'affumicatura di cibi che normalmente non possono stare vicino al fuoco, come ad esempio burro, cocktail, cioccolato, ed frutta o verdura.
Ottimo per la cucina molecolare e per cocktail molecolari.

Per affumicare e aromatizzare cocktail, carni, pesce, verdure e altro ancora basta riempire la camera di combustione con i trucioli aromatizzati di legno,
accendere I'affumicatore e dirigere il fumo in un contenitore chiuso.
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