KitchenAid HEAVY DUTY Robot da cucina
con sollevamento ciotola da 6,6 L

SKSM70JPX

DATI TECNICI MAX CAPACITA PER TIPOLOGIA
Potenza 375 W Pane* 3,9 kg
Tipo di motore CA (corrente alternata) - (impasto lievitato denso =

Efficienza elevata - assorbimento del 55%)

Funzionamento silenzioso Pure di patate 3,5kg
Amp 1,41A Biscotti (standard: 5,1 cm, 28 g 156 unita
Potenza massima dell'albero centrale 0,4 CV ciascuno, utilizzando la frusta (13 dozzine)
Voltaggio 220-240V piatta)
Frequenza 50/60 Hz Albume uovo 15
Punti di contatto del movimento di miscelazione 67 Cupcake Mescola 120 unita
planetario (40 g di impasto ciascuno) (10 dozzine)
Capacita ciotola 6,6L Straccetti di pollo 1.4 kg
Materiale corpo Zinco (utilizzando la frusta piatta)
Ingranaggi Metallo Pizza 14

Fascia di chiusura

Alluminio leggero spazzolato con
testo e logo in rilievo in alluminio
brillante

Colore attacco

Metallo cromato satinato

Funzione Soft Start (avvio lento per ridurre al
minimo lo sporco)

Si

Dimensioni prodotto AxLxP 41,9 x 28,7 x 37,15 cm
Dimensioni imballaggio AxLxP 49,2 x43,18 x 33,34 cm
Dimensioni master pack AxLxP 49,85 x 43,82 x 33,97 cm
Peso netto 15,2 kg

Peso lordo 16,02 kg

Peso lordo master pack 16,56 kg

Master pack 1 unita

Lunghezza cavo (nero) - avvolgicavo 109 cm

Paese di origine USA

RIFERIMENTI COLORI EAN UE

5KSM70JPXEER ROSSO IMPERIALE 8003437630378
5KSM70JPXEOB NERO ONICE 8003437630439
5KSM70JPXECU ARGENTO PLACCATO 8003437639395
5KSM70JPXEWH BIANCO 8003437630415

(292 g di impasto ciascuna)

VANTAGGI DELLA STESURA A BASSA VELOCITA (IMPOSTAZIONE DI VELOCITA 1/2):

e Miscelazione piu semplice

Non € pit necessario mescolare o ridurre in purea

con le mani

e Maggiore controllo

Per aggiungere gli ingredienti senza interrompere

il robot da cucina

*Usando una presa dedicata.

e Meno disordine

Per aggiungere la farina senza il rischio di
sporcare

e Ottime prestazioni

Mescola gli ingredienti piu delicati, come mirtilli e

lamponi, senza danneggiarli

KitchenAid
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