
NUOVO

RISTORANTI - CAffè RISTORANTe - PANINOTeCA

ABBINATI: cutters & tagliaverdure
R 201 • R 201 Ultra



      R 201
• Vasca da 2,9 litri in ABS.

      R 201 Ultra
• Vasca inox da 2,9 litri di facile pulizia.
•  Comando ad impulsi per unamaggiore precisione 

di taglio.

Il coperchio e composta da:
-  Una tramoggia grande di 

alimentazione studiata per 
struttare al massimo le zone 
di taglio e permette di tagliare 
verdure.

-  Una canale cilidrinco previsto 
per tagliare a dischetti verdure 
lunghe.N.1 velocità: 1.500 (giri/min).

NUOVO

Gamma di 23 dischi in acciaio 
inox per tutti i vostri lavori di 
fette, grattugie e bastoncini.

Numero di coperti : 10 a 30

Dischi
JULIeNNe 2 mmfeTTe 2 mm

Coltelli

Gamma di 23 dischi in acciaio inox
Coltello liscio in fornitura 
standard

Coltello dentato fine 

Opzione

Coltello dentato

Norma
CE

 Peso Netto Imballatto
 R 201 o R 201 Ultra  10 kg 12 kg
Monofase: 230 V / 50 Hz - 550 W. - 3,5 Amp.
Velocità 1500 giri/min - Altri voltaggi disponibili a richiesta.
LxPxH = 220 x 280 x 495 mm
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ROBOT-COUPE si riserva il di-
ritto di modificare senza alcun 
preavviso le caratteristiche tec-
niche degli apparecchi. 
Le informazioni che figurano in 
questo documento non contrat-
tuali e possono essere modifi-
cate in qualsiasi momento.
© Ogni diritto riservato per 
tutte le nazioni dalla ROBOT-
COUPE s.n.c.

In funzione di cutter, vi permet-
terà di realizzare tutti i triti della 
carne, ripieni fini, emulsioni, 
macinature e impasti. Coltello 
brevettato che consente ottimi 
risultati per piccole e grandi 
quantità.

fABBRICATO IN fRANCIA DA ROBOT-COUPe s.n.c.
Direzione Generale, francia,Internazionale e Marketing : 

Tel. : + 33 1 43 98 88 33 - Fax : + 33 1 43 74 36 26 
48, rue des Vignerons  

94305 Vincennes Cedex - France 
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Distribuito in Italia da MAX MeC SRL
via Stelloni Levante 24/a 

40012 Calderara di Reno (BO) 
Tel : 051726810 
Fax : 051726812

Email : info@maxmec.it

STANDARD: 
Apparecchi conformi : (In accordo con la norma UNI CeI eN 45014 - ISO/IeC2): 

•  Con quanto previsto dalle seguenti direttive comunitarie, comprese le ultime 

modifiche e con la relativa legislazione di recepimento: 2006/42/CE,  

73/23/CEE, 89/109/CEE, 89/336/CEE, 2002/72/CE 

•  E che sono state applicate le seguenti norme armonizzate:  

ISO 12100 -1 & 2 - 2003, EN 60204 -1 2006,  

EN 1678 (1998), IP 55, IP 34.


