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RS554
Dispositivo per cottura sottovuoto
Sous vide cooking device

•	 Regolazione	temperatura	da	5°C	a	99°C	 	
•		Range	di	funzionamento	(temperatura	all’interno	
	 della	quale	il	dispositivo	è	sensibile)	0°C/100°C	
•		Risoluzione:	0,1°C/0,1°F	
•	 Tempo	di	cottura	regolabile	da:	0	a	99	ore	
•		Display	a	cristalli	liquidi	
•		Impostazione	display	in	°C	o	°F	
•		Protezione	sovraccarico
	

•  Adjustable temperature from 5°C to 99°C 
•  Temperature reaction scope from 0°C to 100°C
•  Resolution: 0,1°C/0,1°F 
•  Adjustable cooking times from 0 to 99 hours
•  LCD
•  Display setting: °C or °F
•  Overload protection 

Dati	tecnici	/	Technical features

Volume	pompa
Pump volume 7,5	Lt/Min

Acqua	Max/Min
Water Max/Min 30/10	Lt

Dati	Elettrici
Electrical features 220-240V	~	50Hz	-	1500W

Dimensioni/Size cm	14,5	x	13	x	32	(H)

Peso/Weight Kg	1,9


